Primitivo di Manduria

Auch nérdlich der Alpen héchst beliebt: ein typischer Primitivo di
Manduria aus Apulien mit schoéner Frucht und feinen

Réstaromen.
Artikelnummer 1517.19 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Felline Soc. Agr.a R.L. Orecchiette mit Fleischragout, wirzige Alkohol 15%
. . Speisen im Allgemeinen, Wild, kraftige -
Region Puglia Hartkése Freie SO2 17 mg/l
Jahrgang 2019 Gesamte SO2 106 mg/l
o Fluchtige Saure 0.44 g/l
(Hl Lagern Bis mindestens 2026 Gesam?séure 58 g/gl
! Degustationsnotiz lagerfahig pH-Wert 3.55
Kirschrot; schmeichelndes Bukett nach Restzucker 4.0g/l
Réstaromen, getrockneten Zwetschgen — %¢ Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  13.01.2023
und Konfiture; flllig, ausgewogen, 16-18 °C
konzentriert, kraftvoll, feinkoérniges Gesetzliche Angaben
Tannin; wirziges Finale i! v hi Naturkork Biozertifikat: IT-BIO-004
PR]MI’[‘]V M NDURIA Martina Korak, Onologin AL Verschiuss aturkor Herkunft: IT
MNQM|NA1|§QE]:[))‘IOJ;|G|-:E PROTETTA ode W Vegan ohne tierische Abtfg!.lﬁr:s it
< Rebsorten Inhaltsstoffe hergestellt enthatt sultite
Primitivo (100%) . .
Weitere Informationen

www.delinat.com/1517.19




