Il Conventino Riserva

Der noble Traditionalist aus Montepulciano: Ein vielfach
ausgezeichneter Vino Nobile in grossartiger Bioqualitat.

Artikelnummer 1546.18 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Podere Il Conventino Fleisch an dunklen, wurzigen Saucen, Alkohol 14.5%
X . Kartoffelgratins, herzhafte Freie SO2 28' ma/l
Region Montepulciano Gemliseneintopfe, kraftige Pilzgerichte G e SO2 94 9/[
L Jahrgang 2018 Fl‘?sa”.‘ € > mg
o Uchtige Saure 0.48 g/l
IL CONVENTINO (@l Lagem Bis mindestens 2027 Gesamtsdure 5.0 g/l
; ¥ Degustationsnotiz lagerfahig pH-Wert 3.66
Rubinrot; fruchtige Noten nach Restzucker 0.7 g/l
Waldbeeren gepaart mit erdigen Noten, % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  07.03.2023
1 dunkler Schokolade und schwarzen 16-18 °C
" Vino i Oliven; angenehmer Sussteil, elegant, Gesetzliche Angaben
Nobile di M jano i feinkoérniges Tannin, samtige und Biozertifikat: IT-BIO-004
. obile di ] = elegantegStruktur 9 ﬂ Verschluss Naturkork Herkunft: IT
Martina Korak, Onologin W Vegan ohne tierische Abfu!ller: )
@ rebeort Inhaltsstoffe hergestellt enthalt Sulfite
v Sgn;ioorv:e (90%) Weitere Informationen
Canaiolo (10%) @ Delinat-Zertifizierung www.delinat.com/1546.18
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