Flores de Cerezo

Flores de Cerezo, der jingste Wein von Maria Alfonso aus Toro,
referenziert an die Kirschbluten in inren Weingarten.

Artikelnummer 2991.22 }f Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Vifia Zangarrén, IF_)glmmracts v;)_lr_n Grt|ll oglisr gseg:rtf,k“ Alkohol 14.5%
Volvoreta ilzragout auf Toast, milder Schafkase Freie SO2 22 mgll
: Gesamte SO2 86 mg/l
Region Toro (0l Lagern Bis mindestens 2026 Flichtige Siure 0.43 3/1
) ) lagerfahig Gesamtsaure 4.5 g/l
! Degustationsnotiz pH-Wert 390
EL'JCkztt?Sm?tra,\‘nst:nb\'/S;:"SSCC:V':Ztr’Z:LrJ]Cht'geS }f Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker 0.8 g/l
Johannisbeeren wie auch Brombeeren, 16-18°C Analysedatum - 20.10.2025
Anklénge von wi!ldem Sallbei sqwie ein i Gesetzliche Angaben
Hauch von Gewlirzen wie Vanille und 2! Verschluss Naturkork Biozertifikat: ES-ECO-016-CL
Nelke; weicher Ansatz, vollmundige L Herkunft: ES
Struktur unterlegt mit Waldberenfrucht W Vegan ohne tierische Abfuller:

und wirigen Ténen, feinkdrniges Inhaltsstoffe hergestellt

Tannin, langer Nachklang
David Rodriguez, Weinakademiker Weitere Informationen
www.delinat.com/2991.22
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