Marco Salustri Terre di Clo’

Marco Salustri geht dem Sangiovese auf den Grund. Im Terre di
Clo? reizt er Kelterung und Lagerung aus.

Artikelnummer 3105.18 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Salustri Leonardo gfaftt}'(g,e FIS!ISCh' U'I:‘]‘tj Wéldlgenﬁhte, Alkohol 14%
artkase, Pilzgerichte, Gulasc ;
Region Montecucco 9 Freie SO2 mgjl
o Gesamte SO2  mg/l
Jahrgang 2018 (ll Lagern Bis mindestens 2028 Fluchtige Saure g/l
lagerfahig Gesamtsaure g/l
! Degustationsnotiz pH-Wert
Rubinrot; fruchtig-rauchige Noten, % Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker g/l
Johannisbeeren, dezent Vanille; weicher 18-20 °C Analysedatum
Auftakt, fullig, kraftiges, doch
feinkdrniges Tannin, elegant, leichte Gesetzliche Angaben
Vanillenoten im Abgang Ar verschuss Naturkork Biozertifikat: IT-BIO-007
Martina Korak, Onologin Herkunft: IT
Abfuller:
C-I
es Rebsorten

Weitere Informationen

S i 100%
angiovese ( ) www.delinat.com/3105.18
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