Rebholz Birkweiler Riesling vom

Muschelkalk
Qualitatswein Pfalz 2020

Das gibt?s nur bei uns: Birkweiler Riesling vom Muschelkalk,
meisterhaft gekeltert von Hansjérg Rebholz.

Artikelnummer 5248.20 % Speisenvorschlage E| Analysedaten
Weingut Weingut Okonomierat \(;Veslfhrr;ortgr Flschlanl h(;ller Sauce, im Alkohol 12.5%
Rebholz Ok zubereitete asiatische Freie SO2 34 mg/l
. GemUsegerichte, Kalbsmedaillon an Gesamte SO2 76 ma/l
Region Pfalz Limettensauce, zarte Wildgerichte an 9

Fluchtige Saure 0.10 g/l

Jahrgang 2020 Prﬂe|selbeer— und Blrngnsauce, marinierte Gesamtsdure 7.1 g/l
Hahnchenbrust mit Zitronen und pH-Wert 3.04
! Degustationsnotiz ) fsrlschen _Krautem, Vors_pelsen an weisser Restzucker 0.6 g/l
Hellgelb; Aromen von Apfeln, Birnen und auce mit dezentem Kasehauch, Analysedatum  22.07.2021
Bluten; dezente Mineralitat verleint dem gekochter Spargel mit Kerbelsauce,
Wein Ausdruckstarke, vielseitiger einfach so geniessen Gesetzliche Angaben
Speisebegleiter Biozertifikat:
(Hl Lagern Bis mindestens 2028 Herkunft: DE
lagerfahig Abfuller:
Emil Hauser, Weinakademiker enthalt Sulfite
. Genussti Optimaler Genuss bei . .
e ._.(J\)’e'@“‘gu“' 3 0.:.- Rebsorten % i 1Op_12 °oC Weitere I_nformatlonen
D@NOMEQW%H@% Riesling (100%) www.delinat.com/5248.20
T, Verschluss Naturkork
Bitaler ﬂ
%EVSLI'M& W Vegan ohne tierische

Inhaltsstoffe hergestellt
Von Mus e atle.
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