Albet i Noya La Farigola

La Farigola ? Teamwork a la Albet i Noya. Drei Sorten, drei feine
Nasen und Gaumen. So entsteht Besonderes.

Artikelnummer 1672.20 % Speisenvorschlage EI Analysedaten

Weingut Albet i Nova S.L. Linsenbraten and Peperonisauce; %
" Y Kartoffel- Brokkoli-Auflauf mit Alkohol 14.5%

Region Penedés Hefeschmelz, geschmortes Freie 502 18 mg/l

Jahrgang 2020 Backenfleisch Gesamte SO2 78 mg/l

Fluchtige Séure 0.56 g/l
Gesamtsaure 5.6 g/l

¥ Degustationsnotiz @l Lagern Bis mindestens 2029 pH-Wert 350
Dichtes Kirschrot; fruchtige lagerfahig Restzucker 12 g/l
Waldbeeren-Noten verwoben mit Analysedatum  15.02.2024
rauchig-erdigen Anklangen, ein Hauch % Genusstipp Optimaler Genuss bei
von Wildkrautern und Mokka schwingt 16-18 °C Gesetzliche Angaben
mit, seidenweicher Antrunk, herrliche Biozertifikat: ES-ECO-019-CT
Balance unterlegt mit Akzenten von Herkunft: ES
Dorririehten und perfekt Ay verschiuss Naturkork Abfller:
eingebundener Eichenwdirze; enthalt Sulfite
geschliffenes Tannin mit langem Finale ) .

David Rodriguez, Weinakademiker Weitere Informationen

www.delinat.com/1672.20
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