Las Vals

Im Las Vals brilliert Mourvédre als Solistin. Die kaprizidse
Rebsorte ergibt einen Rotwein reich an Finessen.

Artikelnummer 2333.19 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut SCEA Suzette Wllldschwempastlete mit schwarzen ) Alkohol 15%
LignéresChateau La Oliven, Bohneneintopf (Cassoulet) mit Freie SO2 9 mg/l

eingemachtem Fleisch, aromatische

Baronne

. Kasesorten wie Limburger oder Ggsamte S(..)Z 51 mg/l
Region Languedoc Munsterkase, Linsengemuse, mit Fluchtlge"Saure 0749/l
Jahrgang 2019 Provence-Krautern, gebratene gﬁf?lvrr;triaure g'%g/l

' ' Lammkeule, Ratatouille Restzucker 10 g/l
® Degustationsnotiz o Analysedatum  21.05.2024

Kirschrot; Bukett mit Backpflaumen und (0l Lagern Bis mlpd_estens 2030
Waldbeeren, wirzige Noten von Mokka, lagerfahig Gesetzliche Angaben
Rauch und schwarzen Oliven; weicher Biozertifikat: FR-BIO-01
Auftakt, am Gaumen aromatisch und }f Genusstipp Optimaler Genuss bei Herkunft: FR
flllig, kraftige, harmonische Struktur, 16-18 °C Abflller:
dicht gewobene Textur; seidenweiches enthalt Sulfite
Tannin begleitet den anhaltenden
Abgang ﬂ Verschluss Naturkork Weitere Informationen

www.delinat.com/2333.19
Emil Hauser, Weinakademiker

Rebsorten
Mourvédre (100%)




