Barranco de la Bastida

Fassgereifte Cuvée aus der Levante. Auch dank einer Prise
Sussreserve keltert Carlos Laso einen besonders vollmundigen

Roten.
Artikelnummer 2641.23 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Pago Casa Gran S.L. Pgtxero Vglencia’ - reichhaltiger Safran- Alkohol 14%
X . Eintopf mit Kichererbsen und .
Region Valencia Fleischballchen; geschmortes Freie SO2 32 mg/l
Jahrgang 2023 WurzelgemUselGratins indisches Gesamte 02 100 mg/l
Currygemise nlnit Reis ' Fluchtige Sédure 0.51 g/l
Gesamtsdure 5.3 g/l
¥ Degustationsnotiz o pH-Wert 370
Intensives Kirschrot; Bukett nach Cassis, (Ml Lagern Bis mindestens 2029 Restzucker 10.0 g/l
gebackenen Pflaumen und Orangeat, lagerfahig Analysedatum  16.05.2025
wurzige Noten von Vanille und Rauch;
weicher Auftakt, am Gaumen aromatisch % Genusstipp Optimaler Genuss bei Gesetzliche Angaben
und saftig, komplexe, harmonische 16-18 °C Biozertifikat: ES-ECO-020-CV
Struktur, schéner Schmelz, feinkérniges Herkunft: ES
i i i i Abfuller:
barranco ;Zggl:gbeglenet den feinfruchtigen ﬂ Verschluss Naturkork enthalt Sulfite

de la
bastida

Emil Hauser, Weinakademiker ) .
Weitere Informationen

e ..:'.. Rebsorten www.delinat.com/2641.23
] Syrah (70%)
& Monastrell (20%)

Garnacha Tintorera (10%)




