Finca La Madronera

Ein reinsortiger Bobal aus Utiel-Requena, gereift in Amphoren
und Barriques.

Artikelnummer 2926.22 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Finca Cor Vi Die kraftige Bok?al verlar)gt pach . Alkohol 14%
X X herzhaften Gerichten wie ein Potaje de .
Region Utiel-Requena Garbanzos mit Blattspinat oder Freie SO2 32 mglt
Jahrgang 2022 "Porrusalda” ein dichter Gemuseeintopf Gesamte SO2 68 mg/l

Fluchtige Saure 0.48 g/l

mit Lauch als Hauptzutat, passend auch Gesamtsaure 57 g/l
¥ Degustationsnotiz Pilzkroketten pH-Wert 350
Tintenfarben; Bukett mit Zwetschgen Restzucker 0.4 g/l
und Pflaumen, wirzige Noten von (@l Lagern Bis mindestens 2030 Analysedatum  16.05.2025
Kaffee, Mokka und schwarzen Oliven; lagerfahig
weicher Auftakt, am Gaumen aromatisch Gesetzliche Angaben
und charmant, kraftige Struktur, % Genusstipp Optimaler Genuss bei Biozertifikat:
prasentes, feinkoérniges Tannin und 16-18 °C Herkunft: ES
anhaltender Abgang Abfuller:
#? Verschluss Naturkork enthalt Sulfite

Emil Hauser, Weinakademiker - ) .
Weitere Informationen
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Madronerd Rebsorten

L Bobal (100%)




