Nudos tinto

Raritat aus der Rioja: Francisco Ruiz? jugendlich leichter Joven
aus fruchtbetonten Garnacha- und Tempranillo-Trauben.

Artikelnummer  3177.23 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Vifiedos Ruiz Jiménez In dgr !andwwtschaftllch gepragten Rioja Alkohol 13.5%

. o dominieren einfache, aber schmackhafte Freie SO2 12 ma/l
Region Rioja Gerichte. Besonders abwechslungsreich Gesamte SO2 44 mg n
Jahrgang 2023 sind die kleinen Mahlzeiten 9

Fluchtige Séure 0.52 g/l

ZW|slchendu(;ch,. Wel;he |ln d(e}n B.?rs Gesamtsaure 49 g/l
! Degustationsnotiz sGer[/llerlt wer ePn, rgslona ZSA (lem;:se :Om pH-Wert 360
Dunkles Kirschrot; florale Noten rill wie rote Paprikas und Artischocken; Restzucker 1.2 g/l
durchmischt mit Aromen von ferner eingemachte Kapernund Analysedatum  10.09.2024
Holunderbeeren sowie einem Hauch Spargeln, gerelflter Slchafskase unq nicht
von Tannenspitzen; weicher Ansatz, zu vergessen, die mit rotem Paprika Gesetzliche Angaben
saftig und balanciert, unterlegt mit gewurzten Wurstwaren Biozertifikat: ES-ECO-027-RI
dunkler Frucht und Noten von o Herkunft: ES
Wildkrautern, feines Tannin; worzigim (i Lagern Bis mindestens 2027 Abfilller:
Abgang lagerfahig enthalt Sulfite
David Rodriguez, Weinakademiker % Wei Inf .
} . . tere Informationen
R Genusstipp Optimaler Genuss bei el .
** Rebsorten 16-18 °C www.delinat.com/3177.23

Tempranillo (85%)

Garnacha (15%) ﬂ Verschluss Naturkork




