Ruina Figu
Vermentino di Sardegna DOC 2024

Der weisse Klassiker aus Sardinien: Stefano Casadeis
Vermentino, vorbildlich an- und ausgebaut.

Artikelnummer 5133.24 % Speisenvorschlage E| Analysedaten

Weingut Societa Agricola zum Ape:ritiv, ge:grillte oder gebratene Alkohol 13%
Olianas stl Fischgerichte, Fischsuppe, _ Freie SO2 37 mg/l

Region Sardegna Geflugelgerichte, Antipasti, Pasta mit Gesamte SO2 108 mg/l

Pesto, Spargel Fliichtige Saure 0.10 g/l

Jahrgang 2024 0 . Gesamtsaure 5.4 g/l
(Hl Lagern Bis mindestens 2027 pH-Wert 330
¥ Degustationsnotiz lagerfahig Restzucker 149/l
Goldgelb; wurziges Bukett mit Analysedatum  31.03.2025
getrockneten Grasern, Honigmelone, % Genusstipp Optimaler Genuss bei )
Feuerstein und Bonbons; aromatisch 10-12 °C Gesetzliche Angaben
und saftig, elegante Struktur; Biozertifikat: IT-BIO-007
mineralisch-wurzig im Abgang . ) Herkunft: IT
Martina Korak, Gnologin Ay verschluss Nicht bestimmt Abfller:

enthalt Sulfite

% Rebsorten ‘ _
Vermentino (100%) Weitere Informationen

www.delinat.com/5133.24




