Finca Cor Vi La Talaia
Valencia DOP 2024

Ein besonderer Weisswein aus Valencia. Die seltene Sorte Verdil
gibt den Takt vor, Viognier stimmt ein.

Artikelnummer 7592 .24 ’2{’ Speisenvorschlage E| Analysedaten
Weingut Finca Cor Vi Tortillas m?t Kiche{rerbsen, lfnuspriger Alkohol 13%
X . Karpfen mit Gemuse, Gemusetaschen, .
Region Valencia Schafskase Freie SO2 20 mg/l
Jahrgang 2024 Gesamte SO2 100 mg/L

Fluchtige Saure 0.10 g/l

(ll Lagern Bis mindestens 2027 Gesamtsaure 52 gl

¥ Degustationsnotiz lagerfahig pH-Wert 3.30

Leuchtendes Goldgelb; Bukett mit Restzucker 0.6 g/l

exotischen Friichten und Williamsbirne, % Genusstipp Optimaler Genuss bei Analysedatum  16.05.2025

wurzig-florale Noten von 8-10 °C

Mandarinenschale und Brennnesseln; Gesetzliche Angaben

frischer Auftakt, am Gaumen aromatisch i! Verschluss Naturkork Biozertifikat:

und saftig, elegante, komplexe Struktur, == Herkunft: ES

mineralische Anklange im anhaltenden, Abfuller:

feinfruchtigen Abgang enthalt Sulfite

Emil Hauser, Weinakademiker Weitere Informationen

www.delinat.com/7592.24

%% Rebsorten
Verdil (75%)
Viognier (25%)
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