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Wenn Winzer kochen:
zu Besuch bei den Delinat-Winzern Francisco und Alberto in der Rioja.
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So sieht es aus, wenn die De-
linat-Winzer Francisco Ruiz
und Alberto Ramirez aus der
Rioja auf das gute Leben und

Edelkastanienbestanden Asturiens oder in saftig grunen nachhaltigen Weinbau an-

In dieser Ausgabe

«Uvas con queso saben a beso. -

Trauben mit Kase schmecken nach Kuss.»
Spanischer Spruch

Kaum ein bedeutender Moment in unserem Leben, der
nicht an einer Tafel stattfindet: ob Taufe, Hochzeit oder
wichtiges Gesprach. Denn auch wenn wir alle essen
mussen, meist ist es die Erinnerung an die besonderen
Momente, warum wir ein Essen, ein «sobremesa», im
Gedachtnis behalten.

«sobremesa», SO nennen manche Spanier das
Rundherum. Das Ganze aus Essen, Gesprachen,
Gesellschaft und — naturlich — gutem Wein.

Wie so etwas aussehen und schmecken kann, haben
uns unsere beiden Winzer aus der Rioja, Alberto
Ramirez vom Weingut Las Cepas und Francisco Ruiz
Jiménez von Vifiedos Ruiz Jiménez, vorgekocht

und gezeigt. Zu Klassikklangen im Weinkeller und zu
Albertos Rockgesangen, zu denen dieser sich ob der
guten Stimmung hinreissen liess.

Ausserdem in dieser Ausgabe: ein Gesprach mit
Sebastian Copien und dazu, wie man als veganer
Koch erfolgreich wird. Sowie eine Reisegeschichte aus
Sudfrankreich, die auch fur den Gaumen so einiges
verspricht.

Wir wunschen gute Lektlure und genussvolle Stunden
mit guten Kuchengesprachen und den naturlich
dazugehodrigen, feinen Delinat-Weinen.

Schwerpunkt
Essen und Wein

GemuUse aus dem Garten.
Seite 6-18

Sudfrankreich

Eine Reise wert

Wie Delinats Weinberater
franzdsische Lebensfreude
inhalierten und wo es

im Suden besonders gut
schmeckt.

Seite 19-21

Auf ein Glas mit ...
Vegan-Koch im
Gesprach

Sebastian Copien Uber
seine Liebe zu Delinat-
Wein und wie er einer der
erfolgreichsten veganen
Koche Europas wurde.
Seite 26-27

Was einen guten Wein ausmacht

Onologin Martina Korak hat sich die Frage gestellt, welche
Zutaten es eigentlich fur einen guten Wein braucht.

Seite 28

Beim Essen kommen die Leute
zusammen: die Delinat-Winzer
aus der Rioja kochen in ihrem

Weinkeller fur uns mit frischem

Weinquiz

Machen Sie mit bei unserem Weinquiz und gewinnen Sie
mit etwas Gluck ein Weinabo «Exklusiver Rotwein» fUr ein
Jahr. Seite 29

Robinienwaldern der bulgarischen Stara-Region — Uberall %F%SSE”- Cont
- . . . . . I n
suchen unsere zertifizierten Bioimker die besten Weiden ' arerto

fur ihre Bienenvolker. Herzliche Grusse

Wein- und Genussreisen
Das neue Delinat-Reiseprogramm fur 2025 ist da.
Nina Wessely, Redaktorin und Seite 31
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Bio-Pionier seit 1980.

www.delinat.com/honig '“'1‘\ Derrs
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Pro & Contra

Terroir kann man schmecken

Auf jeden Fall: Natiirlich! Das macht
die Faszination Wein aus!

Es ist eine der Grundfaszinationen beim
Wein. Beim Degustieren kann man
schmecken, ob der Wein aus einem
warmen oder kalten Gebiet, von reich-
haltigen oder kargen Boden stammt und
in welcher Region man sich befindet.
Das, wenn man die klassische Rebsor-
tenlandschaft gut kennt. Manche erken-
nen sogar, von welchem Weingut der
Tropfen stammt, und, wenn sie das Haus
und den Stil wirklich gut kennen, sogar
die Lage und den Jahrgang. All das spielt
ins Terroir mit rein, und all das kann man
schmecken und sich schmecken lassen.
Nina Wessely, Redaktorin

WWw.delinat.com/2338.20

Nein: Beim Wein kommen die Men-
schen zusammen. Und nicht alle
wollen iiber das Terroir palavern.

I know, | know: Das Terroir ist wichtig fur
den Geschmack und die Struktur eines
Weines. Und ja, begabte Kellermeiste-
rinnen kdnnen es meisterhaft ﬁm
Wein herausarbeiten, unﬁdie Weintrin-
ker konnen es dann wortreich genies-
sen. Ich trinke lieber erst einmal in Ruhe,
bis mich der Wein redselig macht. Und
dann maochte ich wirkli icht U das
Terroir palavern, auch wenn ich es viel-
leicht doch unterbewusst schmecken
kann ...

Stefanie Zillner, Social Media
-

Osterreich ist Spitzen-
reiter in biologisch zerti-
fizierter Rebflache

emh. Osterreichs Bio-Weinbauflache ist
grosser denn je. Die biologisch zerti-
fizierte Rebflache sei auf 10'432 Hektar
angestiegen, berichtet Osterreich Wein
Marketing (OWM). Das entspricht mit
24 Prozent einem knappen Viertel der
Gesamtrebflache. Damit zahlt Oster-
reich zu den globalen Spitzenreitern im
Bio-Weinbau. Delinat-Winzer wie Niki
Moser sowie Andreas und Maria Harm
aus Osterreich horen das gerne. Sie
zahlen zu den Pionieren in diesem nun
als Vorreiterland geltenden Landstrich.

Neue Sorten in
Deutschland

olg. Der Anbau von robusten Rebsor-
ten hat in Deutschland um gute 300
Hektar zugelegt. Dennoch machen
PIWIs, pilzwiderstandsfahige Rebsorten,
insgesamt nur drei Prozent der Gesamt-
rebflache aus. Der Trend zu Weisswein
und immer mehr robusten Rebsorten
ist dennoch anhand der Zahlen von
2023 klar erkennbar. Unsere Delinat-
Winzer in Deutschland, allen voran
Timo Dienhart und Tobias Zimmer vom
Weingut Hirschhof, setzen seit Jahren
erfolgreich auf robuste Rebsorten, und
zahlen somit zu den Pionieren im PIWI-
Anbau in Deutschland.

E-Antrieb nun auch am Weingut Volvoretal!

dar. Auch wir haben jetzt ein E-Auto,
verkundet Winzerin Maria Alfonso vom
Weingut Volvoreta in der Region Toro
stolz.

Das Weingut Volvoreta ist das erste,
das an der neu ins Leben gerufenen
Kooperative geteilter und nachhaltiger
elektrischer Mobilitat teilnimmt.

Im noch naher gelegenen Zamora
arbeitet man auf dem Weingut an der
Erschaffung einer ebensolchen Koope-

ration, da noch nicht einmal der Begriff
«Carsharing» ausreichend bekannt ist,
erzahlt Winzerin Maria.

«lhr konnt euch vorstellen, wie viel
Energie dadurch frei wird», jubelt die
Winzerin. Sie ist sich sicher: Bald errei-
chen auch sie in den Delinat-Richtlinien
die Hochstbewertung von drei Schne-
cken, was nachhaltige Energie betrifft.

Kurz & bundig

Medaillenregen fir
Delinat

mif. Die Biodiversitat ist unser wich-
tigstes Gut: Sie ist die Grundlage und

die Voraussetzung fur funktionierende
Okosysteme, sauberes Wasser und Luft,
fur Bodenfruchtbarkeit und Nahrungs-
mittelversorgung. Sie ist unverzichtbar
fur medizinische Forschung, fur Klima-
stabilitat, aber auch fur unsere Kultur und
sogar fur die wirtschaftliche Stabilitat.
Kurz: Ohne Biodiversitat ist alles nichts.
Lesen Sie mehr dazu: www.delinat.com/
weinlese-blog

Medaillenregen fur
Delinat

mak. Bei der Expovina in Zurich haben
unsere Weine wieder einmal richtig
abgeraumt. Gold und Silber regnete es
vor allem fur spanische Weine. Auch die
portugiesische Winzerin Rita Marquéz,
sowie das deutsche Weingut Hirschof
wurden mit der Silbermedaille ausge-
zeichnet. Wir gratulieren ganz herzlich!
Mehr dazu lesen Sie auf unserem Blog
auf: www.delinat.com/weinlese-blog

Wein in einfacher
Sprache:
Wenn ein Wein abgeht

emh. Am Gaumen artikuliert sich jeder
Wein mehr oder weniger intensiv
mittels Susse, Saure, Konzentration
und Fulle, Tannin (Bitterstoffe) oder
Hefenoten. Retronasal konnen auch
Frucht- und Rostaromen wahrgenom-
men werden. Nach dem Schlucken
verabschiedet sich der Wein idealer-
weise als ein harmonisches, nuancen-
reiches Ganzes. Dieser Abschied, der
sogenannte Abgang, kann lange an-
halten oder kurz und abrupt ausfallen.
Ein perfekter Abgang manifestiert sich
wie eine sich langsam im Nichts auf-
l6sende Empfindungswolke.
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Schwerpunkt

Bilder: Margal Font
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Vifedos ecolsgicos

Sobremesa, so nennen die Spanier es,
wenn Leute zusammenkommen, um
gemeinsam zu tafeln. Dabei ist das
Essen und der Wein wichtig, aber auch
die Gesprache und die Menschen, die
an besagter Tafel zusammenkommen.
Wie das aussehen kann, haben Delinat-
Winzer Francisco Ruiz und Alberto
Ramirez aus der Rioja gezeigt und fur
Delinat einige ihrer liebsten Gerichte
aufgetischt.




Esist fruh. Die Sonne streckt inre Strahlen
noch eben Uber die Weinhtgel der Rioja.
In der KUche des Weinguts Vifiedos Ruiz
Jiménez von Francisco Ruiz und seiner
Familie wirbelt bereits ein scharfes Mes-
ser Uber den Zwiebeln aus dem eigenen
Garten.

Wer die ganze Susse aus den Tomaten
fur sein Gericht haben will, muss eben
frih aufstehen. Ohne stundenlanges Ko-
cheln auf leiser Flamme geht da nichts.
Das hat Francisco Ruiz tausendfach er-
probt. Erist der Winzer am Weingut Vifie-
dos Ruiz Jimeénez, nahe Alfaro gelegen.
Und er ist der Koch des Weinguts.

«Wir organisieren auch Veranstaltun-
gen hier bei uns. Deshalb haben wir eine
echte Profikliche hier. Und meistens ko-
che ich», sagt der Spanier und widmet
sich wieder den Zwiebeln. Eine Gruppe
von 30 Personen schreckt den Winzer
keineswegs. «Ich liebe das Kochen. Vor
mehr als 20 Jahren habe ich damit aus
Interesse zu Hause begonnen, seitdem
koche ich», sagt Francisco. Und das je-
den Tag. Ob das Mittagessen fur das
Team oder fur Weingutsgaste oder fur
eine Gruppe von Delinat, die auf dem
Weingut vorbeischaut: «Ich passe mich
immer den Gasten an. Neulich, als Dani
und Arina (Anm.: unsere Delinat-Winzer-
berater) hier waren, gab es naturlich ve-
getarisches Essen», lachelt der Winzer-
koch.

Gemuse aus dem Garten

Die Zutaten fur die heutigen Speisen
stammen aus dem familieneigenen Gar-
ten. Wie eigentlich immer. «Mein Vater
kummert sich um die tausend Quadrat-
meter voller Obst und Gemuse», erlau-
tert der Spanier. Und die ganze Familie
ist versorgt, erzahlt Francisco.

Der Winzer ist dabei, das Gemuse fur das
GemuUsenest zu schneiden, das es heute
in der Bodega gibt. Zucchini, Auberginen,
und Tomaten wandern da unter Fran-
ciscos flotte Hand, werden geteilt, und
schon landen sie in der Pfanne. Dann
und wann umruhren, Zwiebeln brutzeln,
Tomaten kocheln, alles ist in Wein- und
Speisenharmonie auf dem Weingut Vifie-
dos Ruiz Jiménez in der Rioja.
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Fur Degustationen und
Veranstaltungen wie
Hochzeiten oder Geburtstage
hat Francisco Ruiz sein

Weingut vor einigen Jahren
um eine Profikiche erweitert.




Am Weingut Vifledos Ruiz Ji-
ménez zeigen uns die Delinat-
Winzer Alberto Ramirez und
Francisco Ruiz, wie ein spani-
sches Stelldichein, ein «sobre-
mesa», schmecken kann.

Zeit fur Rock 'n” Roll

Bald hat die Sonne ihre Strahlen Uber der
Rioja ausgestreckt, die Tomaten geben
inzwischen ihre gesuchte Susse ab, der
Wein steht ideal temperiert fUr das Menu
bereit. Da poltert ein knapp zwei Meter
hoher HUne mit einer flotten Rockballade
auf den Lippen in die Kuche. Alberto Ra-
mirez. Auch er ist Delinat-Winzer in der
Rioja, und Koch. Beziehungsweise, fragt
man bei den beiden Freunden genauer
nach: Kochgehilfe. Francisco vom Wein-
gut Vifedos Ruiz Jiménez gibt den Koch-
l6ffel-Takt vor. Alberto singt dazu und un-
terstutzt Francisco beim Schnippeln und
mit seinen Weinen vom nahe gelegenen
Weingut Las Cepas.

Weinmachen und Singen

Das Weingut Las Cepas von Alberto Ra-
mirez liegt wenige Autominuten von
Franciscos Weingut Vifiedos Ruiz Jimé-
nez entfernt. Auf dem Weingut seines
Freundes Francisco hat er heute eine Ge-
muselasagne vor. Die Idee dazu kommt
von Francisco. Er hat einige Monate im
Rahmen eines Austauschprogramms auf
einem Weingut im Piemont gearbeitet.
«|ch liebe Essen. Egal, wo ich hinkomme,
ich frage immer nach einer lokalen Spe-
zialitat. Durch das Essen der Regionen
lernt man Leute und Landstriche ken-
nen», sagt Francisco und reicht Alberto
ein Glaschen Rotwein fur zwischen-
durch. Dieser wird spater auch noch gut
zum GemuUsenest passen, das die beiden
zubereiten.

25 Jahre lang lieferte Albertos Familie
Trauben an die ortsansassige Koopera-
tive. Bis Alberto eines Tages meinte: «Ich
maochte selbst Wein machen.» Und wer
den Zwei-Meter-Mann im charakteristi-
schen Hemd mit praktischem Gilet daru-
ber sowie eindrucklicher Baritonstimme
einmal erlebt hat, der weiss: Albertos An-
sagen folgen Taten. Und so ging der da-
malige Jungwinzer in die Welt hinaus,
um Wein zu verkaufen. «Bald traf ich auf
Delinat. Und heute gehen meine Weine
in 36 Lander», erinnert sich der Spanier.

Seine Weine zollen dabei seinen grossen
Leidenschaften Respekt: der Rebe, der
Region und der Musik. Denn Alberto ist
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Winzer und Sanger. «lch mochte andere
Weine machen. So arbeite ich gerne mit
Rebsorten, die schon kurz vor dem Ver-
schwinden waren, wie Maturana Tinta
und Graciano. Bei unserem Rotwein
«Gotaladron» spielt beispielsweise Gra-
ciano und nicht der fur die Region typi-
sche Tempranillo die erste Geige», er-
zahlt Alberto.

Fur die richtigen Reben nimmt Alberto
auch gerne Wege auf sich. «Manche
meiner Kollegen meinen, ich sei nicht
mehr ganz richtig im Kopf, weil meine
Weinberge so in der Region verteilt sind.
Aber ich meine: Nehmen wir unsere Par-
zelle 700 Meter Uber dem Meeresspie-
gel und bestockt mit Uber 90-jahrigen
Garnacha-Reben — sollen wir uns so et-
was etwa entgehen lassen?»

Garnacha in der Hohe

Die konzentrierten Trauben von solch
besonderen Lagen gelangen dann bei-
spielsweise in den «Loatum», einer Cu-
vée aus Garnacha, Tempranillo und der
alten Rebsorte Graciano. Diese passt
wunderbar zu gegrilltem Gemuse, wie
es an diesem Tag auf den Tisch kommt.
Auch wenn es zur Lasagne aus Fran-
ciscos Reiserezeptbuch ein Wein vom
Weingut Vifledos Ruiz Jiménez sein darf.

In der Kuche des Weinguts Vifiedos Ruiz
Jiménez widmet sich Alberto heute dem
GemuUse aus dem Garten seines Win-
zer-Nachbarn Francisco. Auch hier ist
behutsame Handarbeit gefragt, auch
wenn Alberto zu seiner Lasagne lieber
einen Wein seines Nachbarn kredenzt.
«Am besten lernt man eine Region ken-
nen, wenn man sich durchschmaust
und trinkt», lacht Alberto Ramirez. Da-
bei gibt es oft riesige Unterschiede von
einem Weingut zum anderen. Auch ku-
linarische Traditionen und Zubereitungs-
arten sind von Dorf zu Dorf oft verschie-
den. Dieser Meinung ist auch Francisco
Ruiz: «Wir sind 400 Winzer, die hier in
der Region Wein machen. Die Region ist
dieselbe, und doch werden alle Weine
unterschiedlich. Zum Gemuse aus mei-
nes Vaters Garten geniesse ich schon
am liebsten Weine aus meinem Keller»,
sagt der Winzer und stosst mit seinem
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Winzer Alberto Ramirez ver-
kostet schon einmal das Ge-
muse, das er fur die Lasagne
vorab leicht angebraten hat.




Schwerpunkt

Die Lasagne ist fast fertig. Das asall

begleitende Glas «Osoti P"'ﬂ ".‘-‘ﬁ
Vendimia Selecionada 2021» h\

der Vifiedos Ruiz Jiménez

ruckt in greifbare Nahe.

Freund Alberto an. Zwei Freuden kom-
binieren: den Wein geniessen, den man
selbst gemacht hat, und dazu Auberginen
aus dem eigenen Garten. «Das befrie-
digt einen schon sehr», meint Francisco.
Im Glas: «Osoti Vendimia Selecionada
2021». Wunderbar zu Pasta aller Art und
eben auch zu Gemuselasagne.

Mit diesem Rotwein schwingt die Schon-
heit der Region im Glas mit, hinterlasst
Eindruck, uberfahrt aber aufgrund seiner
doch subtilen Art keineswegs seinen ge-
musigen Speisebegleiter. Und ja: Auch im
Fall von Francisco Ruiz und seinen Wei-
nen vom Weingut Vifledos Ruiz Jiménez
fallt der Wein wie der Winzer aus.

Francisco Ruiz war der erste biologisch
arbeitende Winzer in der Region. Das
Gleichgewicht von Natur und Wein war
dem besonnenen Spanier schon immer
ein Anliegen. Und auch wenn beide ein
sehr ahnliches, ein fur viele Winzer typi-
sches dunkelblaues Gilet tragen, aus der
gleichen Region stammen, ja sich seit
Kindertagen kennen, so konnten sie und
ihre Weine unterschiedlicher kaum sein.

Kaum ein Winzer hat in einer derart kla-
ren Art und Weise wie Francisco Ruiz sein
Ziel verfolgt. Bis zu dem Punkt, an dem
die Vifledos Ruiz Jiménez in der Rioja
dastehen, wie sie dastehen. Ein Leucht-
turm-Weingut der Region, bluhende
Weinberge, ausdrucksstarke Trauben,
kaum verbogen, von einem nachsichti-
gen und vorausschauenden Winzer.

Zuruckhaltend, beobachtend, mit einer
Menge Know-how und doch einer ganz
klaren Richtung, geben Wein und Win-
zer das Ziel vor: ein Aushangeschild fur
die Region sein, das der Rioja auf dem
internationalen Weinparkett ein wurdiger
Vertreter ist.

Wurdig und gesellig

Ein Anspruch, den man individuell besta-
tigen kann und der von zahlreichen in-
ternationalen Auszeichnungen unterstri-
chen wird. Noch etwas, was die Weine
von Vifiedos Ruiz Jiménez ausnehmend
gut beherrschen, ist es, Speisen zu be-
gleiten. Der «Osoti Vendimia Selecionada
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2021» ist ein perfekter Begleiter fur gesel-
lige Abende und spontane Kochaktionen
unter Winzern und fur ein befreundetes
Schweizer Weinhandelsunternehmen.

Denn das betonen sowohl Francisco als
auch Alberto mehrmals: Die Beziehung
mit Delinat ist besonders und konsistent
und basiert auf Freundschaft. Da gehort
eine anstandige «sobremesa» zum gu-
ten Ton. Das lasst sich auch Winzer Al-
berto nicht zweimal sagen. Denn als die
klassische Musik im Weinkeller, in dem
die feinen Gemusegerichte verschmaust
werden, verklingt, sieht Alberto seine Zeit
gekommen und setzt zum Gesang an.

Francisco beschallt seine Weine mit So-
naten der ganz grossen Klassikgenies ih-
rer Zeit. Er ist sich sicher, dass das die
Weine noch runder werden lasst. Alberto
lebt seine Musik als Mittel, sich auszu-
drucken. Im Moment ist es die grosse
Freude an dieser feinen Zusammenkunft
Uber GemuUse und Wein. Uber die kulina-
rische Einheit, die GemuUsenest, Truffel
und Tempranillo bilden, und die Aubergi-
nen mit der Graciano-Traube.

Nina Wessely

(=] [m]
1 =
Die Rezepte zu den Weinen —
finden Sie hier. Guten Appetit! =
delinat.com/winzerkueche E
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Delinat-Winzer Francisco
Ruiz Jimenez beim
verdienten Glaschen Wein flr
zwischendurch.




WeinLese-Angebot

3est of

Bei diesen Weinen fangt der Gaumen zu
singen an. Francisco Ruiz Jimenez vom
Weingut Vifiedos Ruiz Jimenez und Al-
berto Ramirez aus der Bodega Las Ce-
pas bringen mit inren Weinen das Beste
aus der Rioja zu uns.

Osoti Vendimia Selecionada
Rioja DOCa 2021
Ein Meisterwerk an Terroir und Subtilitat:
Francisco Ruiz gelingt es mit Bravour,
die Finessen der Landschaft im Wein zu
transportieren. Unterstutzt wird er dabei
von den Granden der klassischen Mu-
sik. Diese besingen die Fasser, wahrend
die Trauben zu vinophilen Grossen he-
ranreifen.

www.delinat.com/1035.21

CHF 15.20; € 12,90 pro Flasche

(CHF 2.03 pro dl; € 17,20 pro 1)

probierpaket

gest of
Rw)a

6 Flaschen

CHF 8 2 .
EUR ?0 "

0}07#/3 Mﬂofre‘

www.delinat.com/WL76

oder per Telefon
CH: 071227 63 00
DE: 07624-33999-0
AT. 0820 420 431
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Las Cepas Gotaladrén
Rioja DOCa 2020
Graciano, eine beinahe vergessene Reb-
sorte aus der Region, deren sich Alberto
Ramirez gerne angenommen hat. Denn
sie ergibt fantastische Weine. Wie diese
Cuvée Gotaladron, die im Ensemble mit
Garnacha und Tempranillo zeigt, was sie
kann.

www.delinat.com/2665.20

CHF 14.20; € 11,90 pro Flasche

(CHF 1.89 pro dl; € 15,87 pro |)

€956 uN WY

Loatum
Rioja DOCa 2020
Eleganz und Fulle dank der Kombination
von Garnacha und Tempranillo mit der
seltenen Graciano-Traube. Rioja, wie er
leibt und lebt, mit merklich Barrique, fur
Freunde dieser Stilistik.
www.delinat.com/2351.20
CHF 13.80; € 11,50 pro Flasche
(CHF 1.84 pro dl; € 15,33 pro |)

LOATUM

-

Zirpende Grillen, den Geruch von
Pinien und wilden Krautern in

der Nase. Wir kennen das: Diese
Erinnerungen werden zur Sehnsucht,
gerade wenn wir hierzulande langsam
daruber nachdenken, wann wir wohl
die Heizung anwerfen.

Zum Gluck hat Delinat einige sehr feine
Weine aus der Region im Programm,
die ein wenig mediterranes Flair auf den
Kuchentisch bringen. Oder wir statten
den guten Delinat-Winzern in Sudfrank-
reich noch rasch einen Besuch ab, be-
vor hierzulande dicke weisse Flocken die

Landschaft einkleiden. Das haben wir im
Rahmen der Weinberater-Reise 2024 ge-
tan und kdnnen nun mit gutem Gewis-
sen sagen: Sudfrankreich ist eine Reise
wert. Denn einmal im Jahr heisst es fur
die Weinberater von Delinat: reisen. Und
zwar zu Winzern in deren Weinguter. Je-
des Jahr in eine andere Region. Besser
kann man Wein und seine Herkunft nicht
verstehen und diese Begeisterung dann
im Depot, via E-Mail oder Telefon an un-
sere Kunden weiterleiten.

Da ware zum einen Winzer Louis Fabre,
ganz in der Nahe von Narbonne gele-

Weinberater-Reise

ﬂsuchtsdestmatm
frankreich

gen. Er und seine Familie keltern nicht
nur einen der beliebtesten Weine, den
Chateau Coulon Sélection speciale, der
immer wieder mit mediterraner Lebens-
freude und Trinkigkeit Uberzeugt. Sie wa-
ren auch mit die ersten Bio-Winzer der
Region. «Mit der Natur und unseren Wei-
nen im Einklang zu sein, das war mir im-
mer schon wichtig», erzahlt Louis Fabre.
Besonders erfreut den Delinat-Winzer,
dass inzwischen auch jeder in seiner Fa-
milie einen Platz auf dem Weingut ge-
funden hat. Mein Sohn André hat einen
eigenen Obstgarten angelegt und pro-
duziert Cidre. Die angrenzenden Wein-
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oben: Mittagessen bei Familie Fabre
unten: Louis und André Fabre im Chardonnay-Garten

oben: Jean u

o MR- ' A
nd Anne Ligneéres in einem ihrer altesten Weingarten
unten: Delinat-Kundenberater Camill in den Reben

garten profitieren naturlich von dieser
biodiversen Vielfalt.

Wenn uns jemand besuchen kommt,
dann zeigt ihnen meine Tochter Jeanne
das Weingut. Sie hat lange Zeit in Argen-
tinien gelebt und jahrelang im Touris-
mus gearbeitet. Sie weiss also, wie man
die Liebe zu einer Region und zu einem
Wein nach aussen kehrt und mit ande-
ren teilt.

Nach begangenen Weingarten und de-
gustierten Tropfen geht es zuruck in das
charmante Stadtchen Narbonne und
hier zu «Chez Marius». In diesem Lokal
gibt es Oktopus und Auberginen mit To-
maten und wilden Krautern inmitten alter
Stadt- und Klostermauern. Eine gelun-
gene Hommage an den kraftvollen Su-
den. Gut geschlafen haben wir im Hotel
La Résidence, einer Keimzelle der Gast-
lichkeit und mitten im Zentrum gelegen.

Wenn Weinberater reisen

Die nachste persdnliche Begegnung
fand mit den Machern eines unserer
elegantesten Weine, dem Roches d'Aric,
statt: den Winzern Jean und Anne Ligne-
res aus Moux.

Der Allgemeinmediziner des Dorfchens
und seine Frau Anne machen seit Jahr-
zehnten Wein in Delinat-Qualitat. Sie
starken die Reben, sind stolz auf die vie-
len unterschiedlichen Terroirs, die sie in
inren Weinen zeigen. «All das ist Sud-
frankreich, all das sind elegante Weine
aus gesunden Rebbergen», sagt Anne
Ligneres.

Wer abseits von preisgekronten Weinen
auch noch Lust auf ein weltweit gefrag-
tes Eis hat, ist in der kleinen Ortschaft
Moux beziehungsweise in der Nachbar-
gemeinde Lézignan genau richtig. Von
hier stammt das Eis «Louise Les Glaces»,

das in Sternerestaurants rund um den
Globus angeboten wird.

Von sandroten Traumen

Ein Traum ging in Erfullung, als Sébas-
tien Rouve der ortlichen Kooperative
mitteilte, er werde kunftig nicht mehr
liefern, sondern produziere seine Weine
selbst. Seit 2010 arbeitet er nun auch
eng mit Delinat zusammen. Der Fran-
zose kennt seine Region und die Boden
vor Ort wie seine Westentasche. Daher
weiss auch nur er, wie man derart ele-
gante Tropfen in einem Landstrich fertig-
bringt, in dem wenige Meter weiter Kak-
teen wachsen.

Wird es einem hier zu heiss, kennt Sé-
bastien Rouve zudem die perfekte Erfri-
schung inmitten roter Erde, die bereits
an Wuste erinnert. Dieser besondere
Schiefer wird «ruffes» genannt, das
kuhle naturliche Nass Lac du Salagou.
Eine naturliche Seeoase in rotem Stein.
Hier kann man die Weine von Mon Réve
wie den «La Tradition» wunderbar Re-
vue passieren lassen, oder eine willkom-
mene Siesta am Seeufer einlegen. Fur
das leibliche Wohl sorgt zudem die See-
taverne «Auberge du Lac». Hier gibt es
Bier aus der Region und franzosische
Klassiker von der Krabbenterrine bis hin
zur Creme brUlée.

Papstliches Finale und
Natur pur

Die letzte Station der Weinberater-Reise
fuhrte zur Domaine Beaurenard. Frede-
ric Coulon, Winzer in achter Genera-
tion, zeigte uns seine vor Natur nur so
strotzenden Weingarten in Rasteau und
Chateauneuf-du-Pape. Ausgestattet mit
einem Know-how zu naturnahem Wein-
bau, das einen nur so staunen lasst, so-

Weinberater-Reise

wie mit einem prominenten Kameraob-
jektiv. Durch dieses nimmt der Franzose
die Tier- und Pflanzenwelt nicht nur im
Wein, sondern auch im Bild in den Wein-
keller mit. Umgeben von Fotografien aus
den Weingarten, durften wir dann Trop-
fen wie La Tradition de Beaurenard oder
Anthémis de Beaurenard degustieren.
War man einmal vor Ort, o6ffnet man
mit der Flasche Wein naturlich noch viel
mehr ein Tor zur besuchten Landschaft
und zu den Menschen. Und sonst macht
man es eben andersherum — man holt
sich die Weingarten mit dem Wein in die
Stube und kann dabei schon einmal den
Besuch planen.

Nina Wessely

Sudfrankreich-Adressen
Bistro Chez Marius

3 Place de Lamourguier
11100 Narbonne
chezmarius-narbonne.fr

Hotel La Résidence ***

6 Rue du ler Mai, 11100 Narbonne
tel :+33 (0)4 68 32 19 41
hotelresidence.fr

Restaurant Le Verger des Papes
2 Rue du Chateau

84230 Chateauneuf-du-Pape
Tel. +33 (0)4 90 83 50 40
vergerdespapes.com

Auberge du Lac

Les Crémades, 34700 Le Puech

Tel. +334 67 44 45 40
auberge-du-lac-restaurant-le-puech.
metro.bar

La compagnie des desserts
4 Rue des Romains

11200 Lezignan-Corbieres
compagniedesdesserts.com
louiseglaces.com

Alle Weine aus der Weinbera-
ter-Reise finden Sie auf:
delinat.com/beraterreise
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Robuste Rebsorten

Mit Roland Lenz im
Sortengarten

Der regenreiche Sommer 2024 stellte
die Neuzuchtungen im Sortengarten
des Delinat-Winzers Roland Lenz

auf eine harte Probe. Von den 600
gepflanzten PIWI-Reben haben

sich nur etwa 15 Sorten in Bezug

auf Resistenz, Wuchs und Ertrag als
vielversprechend erwiesen.

An einem heissen Augusttag inspizierte
Roland Lenz die unbehandelten Reben
in seinem Sortengarten, um zu sehen,
wie sie den anspruchsvollen Sommer
Uberstanden hatten. Diese neuen Sorten
stammen vom Zuchter Valentin Blattner,
der sie vor wenigen Jahren gezuchtet
und fur weitere Tests an Lenz anvertraut
hatte. Obwohl sie genetisch Uberlegen
und mit Mehrfachresistenzen ausgestat-
tet sind, zeigte sich, dass nur wenige
Sorten unter extremen Wetterbedingun-
gen wie in diesem Sommer bestehen
kdnnen.

Strenge Selektion mit
Absicht

Die strenge Selektion hat ihren Grund:
Roland und Valentin wollen nur die bes-
ten Rebsorten fur die Zukunft auswah-
len. Halbresistente PIWI-Sorten gibt es
bereits viele, doch besonders altere Sor-
ten wie Regent werden zunehmend an-
falliger fur den Mehltau und erfordern
immer noch den Einsatz von Pflanzen-
schutzmitteln. Da Mehltaupilze im Laufe
der Zeit mutieren und Resistenzen um-
gehen kénnen, wird im Sortengarten nur
das Beste behalten. Damit soll sicherge-
stellt werden, dass die Sorten auch in
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zehn oder zwanzig Jahren gegen Pilz-
infektionen resistent sind und nur mini-
maler Pflanzenschutz notwendig bleibt.

Den Standort des Sortengartens am
Huttwilersee hat Roland Lenz bewusst
gewahlt. Das feuchte Mikroklima er-
hoht den Stress fur die Reben, da es
optimale Bedingungen fur Pilzinfekti-
onen schafft. «Hier herrscht perfektes
Pilzwetter», erklart Lenz. Deshalb bleibt
nur ein Bruchteil der gepflanzten Reben
gesund - auch wenn sie bereits als re-
sistent gelten. Altere Sorten wie Regent
hatten hier keine Uberlebenschance, ist
Roland Lenz Uberzeugt.

Uberleben trotz aller
Widrigkeiten

Dass einige Reben trotz dieser widrigen
Umstande gesund bleiben, ist bemer-
kenswert. Lenz halt bei einer vielverspre-
chenden NeuzUchtung inne und begut-
achtet Blatter und Trauben. «Das kraftige
Grun und der Blattglanz zeigen die Ge-
sundheit der Pflanze», erklart er. Kleine
Nekrosen — Bereiche, in denen die Rebe
einen Pilzbefall abwehren musste — deu-
ten darauf hin, dass die Pflanze effizient
reagiert hat, indem sie befallene Zellen
isoliert hat, um die Ausbreitung des Pil-
zes zu stoppen.

Doch nicht nur die Krankheitsresistenz
uberzeugt Lenz. Auch die Trauben der
Rebe sind vielversprechend: «Locker an-
geordnet, mittelgross und gut beluftet —
ideal fur den Winzer.» Eine lockere Trau-
benstruktur hilft, Feuchtigkeitsschaden

zu vermeiden, was besonders in nassen
Jahren wichtig ist. Auch der Wuchs der
Rebe stimmt Lenz zufrieden: «Wir muss-
ten nur wenige Blatter entfernen, und
die offene Struktur spart uns Arbeitsstun-
den.»

Nun bleibt nur zu hoffen, dass auch
der Wein dieser Sorte Uberzeugt. Um
dies herauszufinden, wird Roland Lenz
eine detaillierte Most-Analyse durchfuh-
ren. Sollte das Ergebnis positiv sein, wird
er die Reben vermehren und rund 100
davon in einem neuen Weingarten an-
pflanzen. In den kommenden Jahren
soll die Entwicklung der Sorte weiter
beobachtet werden. Falls sie weiterhin
uberzeugt, konnte sie als neue Rebsorte
offiziell zugelassen werden. Das wurde
es anderen Winzern ermaoglichen, sie
bei Rebschulen zu erwerben und in ih-
ren Weinbergen zu kultivieren.

In besonders nassen Jahren wie 2024
ware eine solche superresistente PIWI-
Sorte ein echter Gewinn. Sie kbnnte den
Winzern schlaflose Nachte ersparen und
ware ein bedeutender Schritt in Rich-
tung eines nachhaltigen Weinbaus.
Olivier Geissbuhler

Q=

Zu Besuchim

Sortengarten von Roland Lenz
- Video ansehen:
delinat.com/sortengarten

Der Sortengarten des
Schweizer Winzers Roland

Lenz an exponierter Stellen
st ""“ verlangt den robusten
Rebsorten einiges ab. Dadurch
wird schnell ersichtlich, ob sie
sich far einen grosser
f angelegten Anbau eignen.

s




Vale de Camelos

15 Jahre Zusammen-

arbelt mit

Delinat-Winzerin Antje Kreikenbaum

erzahlt von ihrem Leben und Wirken

auf einem der biodiversitatsreichsten
Weinguter im Delinat-Sortiment. Und
von einer Geschaftsbeziehung, die in
Freundschaft Uberging.

Esistdrei Uhr nachts. Zwischen den Reb-
zeilen von Vale de Camelos im Alentejo
sieht man die Lichtkegel der Stirnlam-
pen hin und her kreisen. Es ist Lesezeit
und diese findet hier nachts statt. Die
Stimmung ist so besonders in solchen
Nachten. Die Sterne leuchten klar Uber
unseren Rebzeilen, darunter die Licht-
kegel der Mitarbeitenden. Es ist speziell,
hier so in den Tag hineinzuarbeiten. Zu
sehen, wie die Sonne langsam Uber die
Rebzeilen klettert.

Sobald die Trauben beim Weingut ange-
kommen sind, ist das Kellerteam dran.
Das Leseteam ruht sich aus, um beim
Absinken der Temperaturen wieder los-
zulegen. Junge Leute von Uberallher,
aber vor allem aus der Umgebung, hel-
fen uns wahrend der Lese. Dieser tolle
Nachthimmel, die Ruhe am Nachmit-
tag auf unserem Weingut, auf dem es
abseits der Lese nachmittags immer
rundgeht, das sind schon besondere
Momente im Weinjahr. Auch 2024 durf-
ten wir uns wieder Uber eine tolle Ernte
freuen.
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Biopionier im Alentejo

Schon im Jahre 2007 fiel auf Vale de
Camelos die Entscheidung, den Wein
biologisch an- und auszubauen. Aber
nicht nur der 30 Hektar grosse Rebberg
wurde auf okologische Landwirtschaft
umgestellt, ebenso die ubrigen nahezu
1000 Hektar der Farm.

Okologische Landwirtschaft steht bei
uns fur ganzheitliche Nachhaltigkeit. Auf
260 Hektar spenden trockenresistente
Johannisbrotbaume, auch Carobbaume
genannt, Schatten und liefern die Basis
fur gesundes Johannisbrotmehl und ve-
ganes Verdickungsmittel. Verschiedene
Sorten von Olivenbaumen auf einer Fla-
che von 80 Hektar verarbeiten wir scho-
nend zum nativen Olivendl Extra Virgen.
Seltene, vom Aussterben bedrohte Vo-
gelarten finden ein Biotop in den ange-
legten Stauseen und in der abwechs-
lungsreichen Landschaft auf der Farm,
die Raum schaffen fur eine reichhaltige
Biodiversitat.

Bei uns laufen die Schafe durch die Oli-
venhaine, den Rebberg und uber die
anderen Flachen und ersetzen boden-
verdichtende Mahmaschinen. Mit ihren
Hufen lockern sie den Boden auf und
dungen ihn ganz naturlich. Ein Zuchtpro-
gramm fur die fast ausgestorbenen Cam-
panica-Schafe garantiert uns Nachwuchs
fur die nachsten Jahre.

Delinat

Auch der Iberische Luchs, der in Europa
vom Aussterben bedroht war, hat bei
uns eine neue Heimat gefunden. Wir
nehmen teil an einem europaischen
Schutzprogramm, das dem Luchs wie-
der Schutzraume bietet, und haben
hierfur Ruckzugsraume direkt am Fluss-
ufer aus der Bewirtschaftung genom-
men, um so eine durchgangige Flache
zu schaffen, die der Luchs mit seinem
Nachwuchs besiedeln kann.

Unser Imker platziert seine Bienenvolker
in der Blutezeit. So sind die Bluhstrau-
cher, die wir um den Rebberg gepflanzt
haben, nicht nur schdn anzuschaun,
sondern auch ein FrUhwarnsystem fur
Schadlingsbefall. Sie sind ebenfalls Teil
der Ernte und haben somit vielfaltige
Funktionen. Wir alle profitieren vom
wunderbaren Biohonig, der hier produ-
ziert wird, ebenso von Granatapfel- und
Quittenmarmelade und von der Carob-
schokolade.

Ein Besuch von Delinat

Mit unserem bestens ausgebildeten
Frauenteam in Weinberg und Keller und
unseren international agierenden Bera-
tern haben wir unsere Vorstellung von
kraftigen und fruchtigen Weinen aus au-
tochthonen Rebsorten in Kombination
mit unserem Syrah als internationaler
Traube exakt umgesetzt.

Die besondere Stimmung unter der aufgehenden Sonne nach einer langen Lesenacht auf dem Weingut Vale de Camelos

Unsere Bioweine haben wir ganz be-
wusst auch zu verschiedenen konven-
tionellen Weinwettbewerben geschickt.
Damit haben wir bewiesen, dass «Bio»
ein Qualitatsmerkmal ist und stolz, die
ersten Medaillen gewonnen (zuletzt
eine Platinmedaille im Wettbewerb ge-
gen 18'000 Weine aus aller Welt). Neben
den Auszeichnungen erhielten wir Auf-
merksamkeit, Anerkennung und auch
den ersten Besuch von Delinat.

Damit begann eine inspirierende und
professionelle Zusammenarbeit. In den
vergangenen 15 Jahren haben wir uns
gegenseitig Impulse gegeben, uns ge-
meinsam entwickelt und pflegen eine
sehr freundschaftliche Geschaftsbezie-
hung. Das ist schon sehr besonders.

Weinbau mit
Herausforderung

In einem sehr heissen Landstrich im SU-
den Portugals, der nahezu verdorrt war,
haben wir die Chance genutzt um auf-

zubauen, wiederzubeleben und so, et-
was Wertvolles zu schaffen.

Dabei stehen wir fur Tradition und Mo-
derne gleichermassen. Portugal hat ein
jahrhundertelanges Weinanbauwissen.
Auf einer Versuchsflache haben wir eine
Vielzahl portugiesischer Rebsorten an-
gebaut, um zu sehen, wie diese sich bei
uns entwickeln. Die Muhe hat sich ge-
lohnt, denn nun haben wir vier weitere
Hektar mit lokalen Rebsorten gepflanzt:
Tinto Cao (der rote Hund), Alfrocheiro
und Tinta Caiada.

Traditionell findet am Ende der Lese ein
grosses Fest mit allen Mitarbeiterinnen
und Mitarbeitern statt. Neben feinem Es-
sen, Musik und gutem Wein gehort fur
uns ebenso dazu, dass wir die Weintrau-
ben mit den FUssen treten — wie in alten
Zeiten. Diese wunderbare Methode nut-
zen wir, um wie einst den Wein in Am-
phoren garen zu lassen und ihn abge-
fullt als perfekte Synergie aus Altem und
Neuem anzubieten.

Um interessierten Besuchern und unse-
ren Kunden nicht nur von unseren Wei-
nen und anderen Produkten zu erzah-
len, haben wir einen Verkostungsraum
eingerichtet, der das portugiesische Le-
bensgefuhl und unsere Arbeit abbildet.
Und damit sind wir noch lange nicht
am Ende - denn Tradition und Moderne
sind eine inspirierende Kombination.

Wir sind froh, in Delinat einen zuverlassi-
gen Partner zu haben, der uns auf unse-
rem Weg begleitet, fordert aber gleich-
zeitig auch unterstutzt. Wir freuen uns,
Ihnen, liebe Kunden und Kundinnen, mit
jedem Jahrgang erneut das Ergebnis
unserer fruchtbaren Zusammenarbeit
und des gemeinsamen Engagements
ZU prasentieren.

Antje Kreikenbaum
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Auf ein Glas mit ...

Sepastian Copien

Sebastian Copien ist veganer
Spitzenkoch. Aus eigener Erfahrung
wissen wir: Wer seine Kreationen
einmal probiert hat, traumt noch
wochenlang davon. Wie das geht,
vermittelt Sebastian in Kochkursen,
aber auch Uber Social Media. Als
Delinat-Botschafter zeigt er, mit
welchen feinen Speisen unsere Weine
am besten harmonieren.

Wie bist du veganer Profikoch
geworden?

Seit etwa 2011 koche ich vegan. Zuvor
habe ich bereits professionell, jedoch
klassisch omnivor, gekocht. Bei der Um-
stellung ging es nicht nur darum, meine
eigene personliche Ernahrung umzustel-
len, sondern auch die Basis meines Ein-
kommens — und das war nicht ganz so
leicht. Es hat ein paar Jahre gedauert, bis
ich wieder vollstandig von meinem Beruf
leben konnte. Mein Ziel war schon im-
mer, zu zeigen, dass pflanzliche Kuche
nicht nur gesund, sondern auch un-
glaublich vielfaltig und lecker sein kann.

Personlich

Sebastian Copien ist weit gereister Profi-
koch, mehrfacher Bestseller-Kochbuchau-
tor, Surfer, GemuUsegartner — und seit Uber
einem Jahr begeisterter Delinat-Botschaf-
ter. Als Meister der veganen Kuche ver-
mittelt er seit mehr als 16 Jahren in seinen
Events bei COPIEN'S KITCHEN und in sei-
ner Online-Kochschule Vegan Masterclass
die Einfachheit und die Freude an guter
veganer Kuche. Von deftigem Wohlfuhl-
essen bis hin zu Fine Dining deckt Sebas-
tian jede Disziplin der pflanzlichen Kulinarik
ab — und empfiehlt dazu gerne ein gutes
Glas Delinat-Wein. So auch in seinem
neuen Buch «Vegan Fine Dining», das im
November beim Ventil-Verlag erscheint und
bereits jetzt vorbestellt werden kann.
(www.ventil-verlag.de/titel/1959/vegan-
fine-dining)
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Den Menschen das vegane Kochen
beizubringen: Was fasziniert dich da-
ran?

Am meisten begeistert mich, zu erleben,
wie meine Leidenschaft fur gute vegane
Kuche auf andere uberspringt und sie
motiviert, selbst kreativ zu werden. Es
geht nicht nur darum, auf tierische Pro-
dukte zu verzichten, sondern darum,
eine Welt voller Farben, Aromen und
Texturen zu entdecken, die vielen bis-
lang verborgen geblieben ist. Besonders
spannend finde ich die Herausforderung,
traditionelle Geschmacker und Konsis-
tenzen mit pflanzlichen Alternativen zu
reproduzieren. Das erfordert nicht nur
ein tiefes Verstandnis fur Zutaten und
Techniken, sondern auch eine ordent-
liche Portion Kreativitat. Ob beim Fer-
mentieren, Rosten oder gezielten Wur-
zen — jedes Detail zahlt, um ein Gericht
zu erschaffen, das nicht nur Veganerin-
nen und Veganer, sondern auch alle an-
deren Uberzeugt.

Hast du ein Lieblingsprodukt? Was
zauberst du daraus?

Eines meiner aktuellen Lieblingspro-
dukte ist definitiv die fermentierte Reis-
Wunderpaste Shio Koji. Sie bringt eine
unglaubliche Tiefe und Umami in je-
des Gericht. Zudem macht sie die Tex-
tur zarter und sorgt dafur, dass die Zu-
taten saftig und aromatisch bleiben. Ich
liebe es, damit zum Beispiel Tofu oder
GemuUse zu marinieren. Sie ist ein un-
glaublich vielseitiges Produkt, das in
meiner Kuche nicht fehlen darf.

Hein Besuch auf Chateau Duvivier

und das Kennenlernen der Delinat-
Methode: Was ist dir in Erinnerung
geblieben?

Der Besuch hat mich nachhaltig beein-
druckt, besonders der ganzheitliche
oOkologische Ansatz dort. Es war faszinie-
rend, zu sehen, wie durch Permakultur
und Agroforst der Weinbau im Einklang
mit der Natur funktioniert. Ich selbst
habe vor vielen Jahren eine Permakul-
tur-Ausbildung bei Sepp Holzer ge-
macht. Die Anlage vor Ort zu sehen und
sofort zu spuren, welche Artenvielfalt
vorhanden und wie lebendig das Oko-
system ist, war ein ziemlicher Flashback
zur Ausbildung von damals. Besonders
inspirierend fand ich den Fokus auf Was-
serretention, der nicht nur die Reben
starkt, sondern das gesamte Okosystem
fordert. Dieser Besuch hat mir gezeigt,
dass Weinbau mehr sein kann als nur
reine Landwirtschaft. Abgesehen davon
ist das Chateau einfach ein wunderscho-
ner Ort, an dem man sehr schnell zur
Ruhe kommen kann.

«Der Besuch auf
Chateau Duvivier
hat mir gezeigt, dass
Weinbau mehr sein
kann als nur reine
Landwirtschaft.»

Welche Rolle spielt der Wein in deiner
Kiiche?

Eine sehr zentrale Rolle: Ich koche zum
einen sehr viel mit Wein, und dieser muss,
ebenso wie der Wein im Glas, von guter
Qualitat sein. Ein passender Wein im Ge-

Bes:onders der ganzheitlche o6kologische Ansatz auf dem Delinat-Modelweingut Chateau Duvivier

hat Sebastian Copien beeindruckt.

richt selbst, aber auch im Pairing, kann die
Aromen eines Gerichts perfekt unterstrei-
chen und das gesamte kulinarische Erleb-
nis abrunden. Ein bewahrter Tipp, den ich
gerne befolge, lautet: «What grows toge-
ther, goes together.» Ein klassisches Bei-
spiel dafur ist ein italienischer Chianti, der
hervorragend zu einer veganen Bolo-
gnese passt. Guter Wein und leckeres Es-
sen sind fur mich untrennbar miteinander
verbunden, denn beides hat mit Kommu-
nikation und Teilen zu tun. Auch bei unse-
ren Dinnerabenden in der Eventlocation
achten wir darauf, eine von unserem
Sommelier perfekt abgestimmte Weinbe-
gleitung anzubieten — naturlich auch mit
den feinen Delinat-Weinen.

Welcher ist dein Delinat-Lieblings-
wein und was gibt es dazu?

Den einen Lieblingswein habe ich nicht.
Je nach Anlass, Saison und Stimmung
gibt es tolle Weine im Sortiment. Zuletzt
hat mich der Sol von Rita Margues ziem-
lich beeindruckt. Leicht gekuhlt zu ei-

nem Teller von meinem sechs Stunden
gekochten Ragout mit frisch gemachten
Strozzapreti — einfach wundervolll Den
Chateau Dudon Sauternes gab es kurz-
lich zu einer Tarte Tatin mit reifen Pfirsi-
chen und einem Klecks geschaumter
Creme anglaise. Die wundervollen Ho-
nignoten des Weins passen hervorra-
gend zur karamellisierten Tarte und zur
Creme. Oder einfach ein Glas Albet i
Noya Espriu Brut als Aperitif und dazu
eine Schussel frisches Popcorn, das im
Stil von Cacio e Pepe mit frischem Pfef-
fer, veganer Butter und Shiro Miso ge-
wurzt wurde. Eine gemeingefahrliche
Kombination!

Interview Stefanie Zillner

Weintipp
Sebastian Copien

Immer wenn ich an meinen

Besuch auf Chateau Duvivier zu-
ruckdenke, gonne ich mir gerne
ein Glaschen Duvivier Les Hiron-
delles. Das fruchtige Aroma
versetzt mich sofort wieder in
die Weinberge mit den vielen
Obstbaumen. Dazu kommen
noch feine Mokka- und Lak-
ritznoten, die dem Wein eine
fim s tolle Tiefe geben. Fur mich ist
dieser Wein die perfekte Re-
i e flexion der Delinat-Weinberge
in der Provence. Besonders
gut passt er zu Pilzen und
herzhaften Eintdpfen — was
will man mehr?

Duvivier Les Hirondelles
Pays du Var IGP 2021
www.delinat.com/1050.21
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Weinwissen

mit Onologin Martina Korak

guten

Unsere Redaktorin Nina legte fur die-
sen Beitrag das Thema fest: «Vorspeise,
Hauptspeise und Nachspeise in der Wein-
bereitung». Nichts einfacher als das! Die
Vorspeise sind naturlich die Trauben, die
Hauptspeise ist die Garung und als kro-
nender Abschluss der Ausbau, sei es im
Stahltank, im Holz oder in der Amphore.
Aber wenn guter Wein im Rebberg ent-
steht, dann stimmt die These nicht. Und
was, wenn das Wetter nicht mitspielt, was
in den vergangenen Jahren Ofter vorge-
kommen ist? Wenn die Reben unter zu
viel Wasser oder zu grosser Trockenheit
leiden? Gibt es dann keinen guten Wein
aus diesen Trauben?

Man vergisst gerne, dass es fur die Wein-
bereitung kein Rezeptbuch gibt. Ein guter
Wein ist das Ergebnis eines komplexen
Zusammenspiels zahlreicher Faktoren,
die von der Arbeit im Weinberg bis hin
zur Vinifikation im Weinkeller reichten.
Jeder dieser Schritte erfordert tiefes Wis-
sen, Erfahrung und Hingabe. Und eine
angepasste und schnelle Reaktion auf
klimatische Veranderungen. Der Reb-
schnitt, der im Winter erfolgt, legt den
Grundstein fur die Ernte im kommenden
Jahr. Er beeinflusst die Menge und die
Qualitat der Trauben.

Ziel ist es, das Gleichgewicht zwischen
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Dle Zutaten
ur eimnen

Wein

Wachstum und Fruchtbildung zu opti-
mieren, um die bestmogliche Weinqua-
litat zu erzielen. Dabei muss der Winzer
aber auch das vergangene Jahr beruck-
sichtigen. Kénnen die Reben mit genu-
gend Kraft und potentiellem Ertrag ins
neue Jahr starten? Nach dem Rebschnitt
folgt die Pflege des Weinbergs. Hier sind
Bodenpflege, Laubarbeiten, Pflanzen-
schutz und Ertragsregulierung wichtig. Ist
das Wetter feucht und somit der Krank-
heitsdruck grosser, muss der Winzer die
Reben ofter behandeln, mehr in Laub-
arbeiten investieren, damit sich die Trau-
ben schnell abtrocknen, und schauen,
dass die Boden befahrbar sind.

In sehr heissen Perioden kann es sinn-
voll sein, einen Teil des Blattwerks nicht
zu entfernen oder die Laubwand so zu
gestalten, dass die Trauben vor direkter
Sonneneinstrahlung geschutzt werden
und somit die Temperatur in der Trau-
benzone gesenkt wird. Das Bodenma-
nagement muss angepasst werden, da-
mit moglichst wenig Wasser verdunstet.

Der Verlauf des Jahres bestimmt den
richtigen Erntezeitpunkt. Dieser kann
von Jahr zu Jahr um zwei bis drei Wo-
chen variieren. Die Trauben sollten we-
der Uberreif noch unreif geerntet wer-

den und auf alle Falle moglichst gesund
sein. Der Zustand und die Reife der Trau-
ben bestimmen auch den Wein, der dar-
aus vinifiziert wird. Sind die Trauben sehr
konzentriert, wird der Winzer eher einen
kraftigen Wein mit einem langen Aus-
bau in Betracht ziehen. Sind die Trau-
ben von Pilzkrankheiten geplagt, ist eine
strenge Traubenselektion angesagt, um
nur die gesunden Beeren zu verwenden.
Der Weintyp bestimmt auch den Ausbau
des Weines. Kraftige Tannine rufen nach
einem langeren Ausbau, um diese wei-
cher zu machen.

Das Fazit ist, dass die Weinbereitung
wohl am besten mit der Zubereitung ei-
ner Speise verglichen werden kann, egal
ob nun Vor-, Haupt- oder Nachspeise.
Man nehme die schmackhaftesten Zuta-
ten, vereine sie mit viel Liebe, schmecke
sie ab und geniesse sie mit Achtung fur
alle, die etwas dazu beigetragen haben.

Martina Korak studierte

, In Wadenswil Onolo-
gie. Seit 2000 arbeitet
' sie bei Delinat. Sie

ist zustandig fur den

. Weineinkauf in Italien
und fur die Qualitats-
sicherung.

Machen Sie mit beim Delinat-Wein-
ratsel. Die Buchstaben der richtigen
Antworten (sie sind in den Beitragen
dieser WeinlLese-Ausgabe versteckt),
ergeben ein Losungswort. Schicken Sie
dieses per Postkarte bis spatestens am
31. Dezember 2024 an Delinat. Oder
fullen Sie das Ratsel gleich online aus:
www.delinat.com/weinlese-raetsel

Alle richtigen Einsendungen nehmen
an der Verlosung von funf Weinabos
«Exklusiver Rotwein» fur ein Jahr im

Wert von ca. CHF 250/€ 210 teil.

1. Welche traditionelle Rebsorte
kultiviert Alberto Ramirez auf seinem
Weingut «Las Cepas»?

(@ Graciano

©) Xarello

@ Pinot Noir

2. Wo verbrachte Francisco Ruiz
Jiménez einige Monate im Rahmen
eines Winzeraustauschs?

(U) Sudafrika

@ Piemont

@ Jerez

Funt Welnabos

«Exklusiver Rotwein»

ZU gewinnen

3. Mit welcher Musik beschallt
Francisco Ruiz seine Weine im Keller?

M) Jazz
(K) Rock
(N) Klassik

4. Wohin fuhrte die Winzer-
Beraterreise 2024?

@ England

(U) Sudfrankreich

(E) Osterreich

5. Was kultiviert Winzerin Antje
Kreikenbaum auf dem Weingut Vale de
Camelos noch ausser Wein und
Olivenol?

@ Johannisbrotmehl

Himbeeren

(T) Pfifferlinge

6. Welchem Grundsatz folgt Sebastian
Copien bei der Kombination von Wein
und Speisen?

@ What grows together, goes together
@ Gegensatze ziehen sich an

@ Better safe than sorry

Teilnahmeberechtigt sind nur Einzel-
personen. Die Teilnahme Uber einen
Gewinnspiel-Service ist ausgeschlossen.
Uber den Wettbewerb wird keine
Korrespondenz gefuhrt. Der Rechtsweg
ist ausgeschlossen. Es besteht kein
Kaufzwang.

Losungswort:

Auflésung
des Wettbewerbs aus der
WeinLese Nr. 75

Das Losungswort lautet
WEINBAU

Die Gewinner sind zu finden auf:
www.delinat.com/wettbewerb
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Wein erleben

Kurse

Neben einem reichhaltigen Sortiment von hochwertigen
Weinen aus reicher Natur bietet Delinat auch ein
attraktives Kurprogramm. Das aktuelle Angebot im

Uberblick:

Basiskurs:

Die Kunst des Degustierens
Alles, was Sie schon immer
Uber Wein wissen wollten.
Delinat-Weinexperten lUften

in diesem Basiskurs die Ge-
heimnisse des Degustierens
und der Delinat-Methode.

Schweiz
6.11.24 Bern
6.11.24 Zurich
12.11.24 St Gallen
13.11.24 Winterthur
13.11.24 Basel
15.1.25 Luzern
21.1.25 St Gallen
22.1.25 Bern
22.1.25 Zurich
22.1.25 Winterthur
22.1.25 Aarau
23.1.25 Basel
29.1.25 Thun
52.25 Olten
6.2.25 Baden
19.2.25 Solothurn

Deutschland
13.11.24 Hamburg
13.11.24 Regensburg
20.11.24 Berlin
21.11.24 Berlin
25.11.24 Regensburg
26.11.24 MuUnchen
22.1.25 Hamburg
28.1.25 Frankfurt
29.1.25 Bonn
29.1.25 Koln
30.1.25 Berlin
11.2.25 Munchen
13.2.25 Bremen

14.2.25 Munster
18.2.25 Freiburg
19.2.25 Regensburg
20.2.25 Regensburg
20.2.25 Berlin

T o ]

Schaumwein — alles,

was schaumt — von der
Garung zum Plopp

Sekt, Champagner, Crémant
oder doch Prosecco? Schaum-
wein ist nicht gleich Schaum-
wein. Was fur Herstellungs-
methoden gibt es? Wie sind die
geschmacklichen Unterschiede?
Und wie kommen die Perlen in
den Wein? Diese und weite-

re Fragen werden im neuen
Schaumweinkurs beantwortet.

Schweiz

27.11.24 Olten
14.1.25 Basel
4.2.25 St Gallen
26.2.25 Winterthur

Deutschland
14.11.24 Stuttgart
15.11.24 MUnster

Detaillierte Informationen,
. weitere Termine,

- Veranstaltungsorte und

- Anmeldung zu allen Kursen:
- www.delinat.com/

: veranstaltungen
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Rebsorten-Kurs — Typisc
Merlot, Chardonnay & Co.
Der Kurs «Typisch Merlot,
Chardonnay & Co.» ist ein Auf-
baukurs zum beliebten Delinat-
Basiskurs. Sie erfahren alles Uber
die wichtigsten weissen und
roten Rebsorten. Welches sind
typische Aromen fur Merlot,
Tempranillo und Sangiovese?
Wodurch unterscheiden sie sich?

Schweiz

13.11.24 Solothurn

14.11.24 Baden
52.25 Bern

Deutschland
12.11.24 Wurzburg
14.11.24 Bremen
27.11.24 Minchen
12.2.25 Hamburg
12.2.25 Munchen
21.2.25 Berlin

Wein und Kase:

komplexe Liebschaften!

Der Kurs gibt Einblick in Ge-
schichte, Herstellung und Sorten
von Kase und verrat, welche
Grundregeln bei der schwieri-
gen Kombination zu beachten
sind. Im Rahmen einer aus-
giebigen Degustation werden
zahlreiche Varianten erprobt.

Schweiz

26.11.24 ZUrich

28.11.24 Olten
41224 St. Gallen
52.25 St. Gallen
27.2.25 Winterthur

Deutschland
22.11.24 Berlin
26.11.24 Wurzburg
27.11.24 Frankfurt
30.1.25 Mannheim
31.1.25 Berlin
26.2.25 Hamburg

Konigsklasse: Opus One
versus Reserva Marti

Bei dieser aussergewohnlichen
Blinddegustation treten sundhaft
teure Kultweine wie Opus One,
Tignanello usw. gegen Delinat-
Spitzengewachse an. Sind Preise
von mehreren Hundert Franken
fur eine Flasche Wein wirklich
gerechtfertigt? Vergleichen

und urteilen Sie selbst!

Schweiz

6.11.24 Luzern
19.11.24 St Gallen
20.11.24 Bern
20.11.24 Zurich
20.11.24 Winterthur

Deutschland
5.12.24 MUnchen

Delinat daheim

Trommeln Sie ein paar Freunde
zusammen, einigen Sie sich auf
einen Termin, und buchen Sie
den Delinat-Weinexperten. Bei
Ihnen zu Hause vermittelt er auf
spielerische Art die Grundlagen
der Degustation und lasst Sie

in die faszinierende Weinwelt
eintauchen.

Re|sen

Was bewegt die Delinat-Winzerfamilien, was denken sie
Uber aktuelle Themen, was treibt sie an, was halt sie in
Schwung, was gibt ihnen Energie?

Genau das erfahren und erleben die Gaste auf unseren
Reisen. Was hangen bleibt, sind Erlebnisse, die mitten ins
Herz treffen: das Engagement fur eine naturbelassene
Umgebung, die Herzlichkeit und die Gastfreundschaft
unserer Winzer-Familien, wie sie sich «in Feuer reden» und
gestikulierend erklaren, wieso sie dies so und das anders
machen. Sich Zeit nehmen und diese gemeinsam bewusst
erleben. Gerne nehmen wir Sie mit zu unseren
Winzer-Familien!

«Komplett-Reisen» 2025 mit Hotel und Vollpension
Individuelle Anreise, alle weiteren Leistungen sind inkludiert.

9. und 10. Mai
Kulinarische Schatzsuche Elsass

29. Mai bis 1. Juni
Wein- und Genussreise von Turin ins Monferrato

20. bis 23. August
Kurzreise Verona — Wein & Oper

14. bis 19. September
Wein- und Genussreise Suditalien

21. bis 26. September
Wein- und Permakultur-Reise Lissabon/Alentejo

21. bis 25. September
Wein- und Genussreise Toskana

28. September bis 5. Oktober
Wein- und Genussreise von Porto nach Madrid

30. September bis 3. Oktober
Wein- und Genussreise hach Bordeaux und Cognac

6. bis 11. Oktober
Wein- und Genussreise von Saragossa nach Bilbao

«Individuelle Weintage» 2025, die neue Formel

Sie geniessen lhren Stadte-Trip und Ihr Rundum-Programm auf
eigene Faust. Sie bestimmen und buchen Ihre Wunsch-Unterkunft
und Reisedauer. Sie treffen sich mit den Gruppe lediglich zu

drei gemeinsamen Tagesausflugen rund ums Thema Wein.

14. bis 16. Mai .
Wien und Wein — Osterreich fiir Individualisten

13. bis 15. Oktober
Drei Weintage um Barcelona fiir Individualisten

Wein- und Genussreise nach
Bordeaux und Cognac

Auf dieser Reise tauchen Sie ein
in die faszinierende Weinmet-
ropole Bordeaux. Auf Chateau
Couronneau zeigen Christophe
und Grégoire Piat, wie sie die
Delinat-Methode umsetzen und
es schaffen, Weine mit einem
aussergewohnlichen Preis-Ge-
nuss-Verhaltnis zu erzeugen.
Picknick auf dem Chateau.

Bei Bruno Arrivé auf der Do-
maine Elisabeth wagen Sie

den Blick uber den Weinglas-
rand: Sie erfahren, wie Wein zu
hochwertigem Cognac wird.
Degustation von Cognac in
verschiedenen Reifegraden. Die
Reise nahe der Atlantikkuste
bietet kulinarisch und landschaft-
lich sehr viel Abwechslung.
Montag, 30. September, bis
Donnerstag, 3. Oktober 2025

Kurzreise

Wein & Oper in Verona

Ein verlangertes Wochenende
in der Altstadt von Verona, an-
gereichert mit kulturell-kulinari-
schen Entdeckungen. Giuseppe
Verdis «Aida» unter freiem
Himmel in der Arena di Verona.
Personliches Kennenlernen der
Delinat-Winzerfamilie Fasoli
und ihrer Weine — bei einem
exklusiven Wine & Dine lassen
Sie sich kulinarisch verwdhnen.
Das Jahr 1980 markiert einen
Wendepunkt in der Familien-
geschichte: Die Eltern litten
zunehmend unter allergischen
Reaktionen wegen der da-
mals eingesetzten Pestizide im

Wein erleben

Rebberg. Darum begannen sie
mit Grundungung und lies-
sen Gras, Blumen und wilde
Krauter zwischen den Stock-
reinen wachsen. Als sie sahen,
dass dies funktionierte, stellten
sie 1984 ganz auf Bio um.
Mittwoch, 20., bis Samstag,
23. August 2025

Permakultur und Genuss

in Lissabon/Alentejo

Sie essen sich auf unserem
Streetfood-Spaziergang durch
Lissabons kulinarische Vielfalt.
Der portugiesischen Kuchen-
geschichte und -kultur kommen
Sie naher, indem Sie selbst in der
Kuche mit anpacken. Im heissen
Alentejo lernen wir auf Monte
Mimo ein geniales Permakultur-
Konzept kennen. Beim Wein-
gutbesuch auf Vale de Camelos
legen wir den Fokus auf die Deli-
nat-Philosophie und auf Wasser-
retention. Im Korkeichen-Urwald
lernen wir die Basis unseres
bevorzugten Weinverschlusses
kennen. Unser Blick in ein Kreis-
laufprojekt zeigt, wie aus Kaffee-
satz Pilze entstehen, und das
anschliessende Pilzmenu sorgt
fur einen genussreichen Abend.
Sonntag, 21., bis Freitag,

26. September 2025

- Informationen und
: Anmeldung zu allen
- Reisen:

. www.delinat.com/
- weinreisen
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it dem Delinat-DegustierService entdecken Sie
I\/\ regelmassig neue Weine aus den okologisch

wertvollsten Weinbergen Europas. Wahlen Sie
aus zwischen sieben verschiedenen Weinabos (Rotwein,
Exklusiver Rotwein, Premium-Rotwein, Weisswein,
Schaumwein, Rosé oder Surprise). Die Weinpakete mit
jeweils drei neuen Weinen erhalten Sie direkt an die Haustur
geliefert. Das Paket enthalt zudem wertvolle Informationen
zu den Winzern und den Weinen. Mit jedem Abo helfen Sie
mit, die Biodiversitat im Weinbau zu fordern.

www.delinat.com/weinabo

(@) DELINAT

Bio-Pionier seit 1980.



